Speiseplan

(KW 10 vom 04.03.2024 - 08.03.2024)

I(indercétering

KITA-Line Menilinie Dietlerc.
Montag Donnerstag Freitag
Paprika- Pasta Spirelli, an Gemiisesuppe mit Gegrillte Hahnchenkeule
Rahmgeschnetzeltes mit Frischkise- Sternchennudeln mit Kartoffel Wedges,
Bulgur Tomatensauce dazu Ketchup
BIO Rohkost Schupfnudeln mit BIO Rohkost Mango- Joghurt
Obst & Gemiise Apfelmus Obst und Gemiise . o
. . Gurkensalat . . Vegetarische alternative:
Vegetarische Alternative: Vegetarische Alternative: Gemiisereis mit Kriutersauce
Bulgur- Gemiisepfanne Gemiiseeintopf mit Brot
Allergene: Allergene: Allergene: Allergene: Allergene:
A B A B D,E A D,E A B,CE
Zusatzstoffe: Zusatzstoffe: Zusatzstoffe: Zusatzstoffe: Zusatzstoffe:
keine 8 8 keine 3,7
Zutaten: Zutaten: Zutaten: Zutaten: Zutaten:
Tomatenmark Spiralen Nudel (Weizen) Sternchen (A, D) Hihnchenkeule Seelachs MSC (C)
Geschnetzeltes (Schwein/ (A, D) Sellerie (E) Kartoffel Wedges (A) Zwiebeln
. Sellerie (E
Pute) Zwiebeln Karotten Ketchup ellerie (E)
: Brunoise (E) Knoblauch
Zwiebeln Lauch Meersalz Reis
. Tomatenmark . . ..
Ratatouille i i Zwiebeln Naturreine Gewlirze Butter (B)
. Frischkase (B) .
Paprika Gurk Brunoise (E) Mango
) urke Joghurt (B)
Creme Fraiche (B) Dill Schupfnudeln (A, D) Sahne (B)
Bulgur (A) Meersalz Apfelmus Creme Fraiche (B)
Butter (B) Naturreine Gewiirze Meersalz Gartenkriuter
Meersalz Naturreine Gewtlrze Meersalz

Naturreine Gewlrze

Naturreine Gewdrze




Speiseplan

(KW 10 vom 04.03.2024 - 08.03.2024)

1 e ge e . . I(indercétering
FIT-Line Meniilinie / Vegetarische Alternative Dietiare.
Montag Donnerstag Freitag

Bunte Bulgur -
Gemiisepfanne mit
PaprikarahmsoRe

Pasta Dinkelspirelli, an
Frischkase-
Tomatensauce

Gemiisesuppe mit
Sternchennudeln

Schupfnudeln mit

Friihlingshafter
Kartoffeleintopf mit
Gemiisewiirfeln, dazu
Natursauerteigbrot

Mango- Joghurt

Naturreine Gewlirze

Os 0 ; Zh kOit Gurkensalat Apfelmus Vegetarische alternative:
st emiise ’
BIO Rohkost Gemiisereis mit Kréutersauce
Obst und Gemiise
Allergene: Allergene: Allergene: Allergene: Allergene:
A B A B, E A B,D,E A B, E B,C, E
Zusatzstoffe: Zusatzstoffe: Zusatzstoffe: Zusatzstoffe: Zusatzstoffe:
keine 8 8 keine 3,7
Zutaten: Zutaten: Zutaten: Zutaten: Zutaten:
Tomatenmark Dinkelnudel (Dinkel) Sternchen (A, D) Zwiebeln Seelachs MSC (C)
Zwiebeln (At: I Sellerie (E) Brunoise (E) SZ‘:‘I"G?EL’E‘)
i ellerie
Karotten ZW'e_ ein Karotten Sellerie (E) Knoblauch
Erbsen Brunoise (E) Lauch Kohlrabi au
Riibchen Tomatenmark ?uc ” II 8 :(els 8
Brechbohnen Frischkase (B) Zwiebeln Karto 'e n ll:/l er (B)
Ratatouille Gurke Brunoise (E) Creme Fraiche (B) ango
Joghurt (B)
Paprika Dill Schupfnudeln (A, D) Brot (A) sahne (B)
Creme Fraiche (B) Meersalz Apfelmus Meersalz Creme Fraiche (B)
Bulgur (A) Naturreine Gewlrze Meersalz Naturreine Gewdurze Gartenkriuter
Butter (B) Naturreine Gewdlirze Meersalz
Meersalz Naturreine Gewdrze




Zusatzstoffe nach EU Kennzeichnungspflicht: . * % Allergene Inhaltsstoffe nach EU Kennzeichnungspflicht:

1= Phosphat 7= Rauch * \:?\ * A = glutenhaltiges Getreide  H = Schwefeldioxid
2= Farbstoff 8= Antioxidationsmittel RN g B= MiICh' sowie Laktose | =5Soja
3= Pokelsalz 9= Konservierungsstoff j;\. - C= F'_SCh ) =Senf
4= SUiRstoff 10=Ascorbinsaure (VitaminC) U ' D= Eler . K= Sesam.saat

. ) N E = Sellerie L = Krebstiere
5=Geschwarzt  11=Schwefeldioxyd Kindercatering F = Schalenfriichte M = Weichtiere
6= Gewachst 12=Geschmacksverstarker Dietleram G = Erdniisse N = Lupine

Frische, Kita und Schulverpflegung in bester Qualitat!
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